
PROTOCOLE DE NETTOYAGE ET MAINTENANCE PREVENTIVE POUR RÔTISSOIRES MAG
EN VERSION ELECTRIQUE / GAZ / FLAMMES
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Pour toutes commandes de produits ou de matériel : doregrill@doregrill.com ou au 02.40.63.80.00

3. Suivre les étapes spécifique à
chaque type de rôtissoire avant de
continuer la notice :

- MAG Electrique

- MAG Gaz

- MAG Flammes

6. Bien faire sécher les éléments
nettoyés à part avant de les
réinstaller au sein de la rôtissoire.

Votre rôtissoire ‘’DOREGRILL’’ est
prête pour une nouvelle cuisson !

1. Retirer les différents plats
de la rôtissoire afin de les
vider pour ensuite pouvoir
les nettoyer à part. Retirer
également les pare sauces
afin de les nettoyer à part.

2. Retirer les broches ainsi
que le support de broches
de la rôtissoire pour pouvoir
les nettoyer à part.
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3.a. Retirer les déflecteurs pour
pouvoir les nettoyer à part.

3.b. ATTENTION :
Mettre en place les protections
de radiants si vous souhaitez
nettoyer le fond de la rôtissoire.
Si du produit de nettoyage ou de
l’eau entre en contact avec les
radiants, cela causera des
dommages pouvant impacter la
qualité de chauffe de ceux-ci.

5. Nettoyer les vitres en
utilisant une éponge et de
l’eau chaude couplée à du
produit dégraissant pour
retirer les éléments
incrustés.

4. Nettoyer à la main les
côtés intérieurs de la
rôtissoire, le plafond ainsi
que le fond.

ATTENTION : N’utiliser en aucun
cas de nettoyeur haute pression
ou jets d’eau pour nettoyer votre
rôtissoire. L’utilisation de l’un ou
de l’autre causera des
dommages irréversibles à votre
machine.

3.c. De temps à
autre, gratter à la
paille de fer les
briques réfractaires
pour les entretenir
et faire disparaître
les traces d’usure
dues aux multiples
cuissons.

3.a. Enlever les fonds pour
pouvoir les nettoyer à part.

3.a. Retirer les déflecteurs pour
pouvoir les nettoyer à part.

3.b. ATTENTION :
Mettre en place les protections
de brûleurs si vous souhaitez
nettoyer le fond de la rôtissoire.
Si du produit de nettoyage ou de
l’eau entre en contact avec les
brûleurs, cela causera des
dommages pouvant impacter la
qualité de chauffe de ceux-ci.


